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Organoleptische Eigenschaften und
Empfohlene Speisen:

Wie es bereits der Name des Weines sagt, ist
er Geschenk an die seit 110 Jahren in Bicinicco
ansdssige Famile Stocco. Gewonnen aus den
Trauben des Weif3 Burgunders prasentiert er
sich an der Nase mit eleganten, fruchtigen

und blumigen Noten. Mit der sehr feinen und
anhaltende Perlage, tritt er entschieden auf

und besitzt eine gute Struktur, Wirzigkeit und
Weichheit. Langer und anhaltender Ausklang.
Passt ausgezeichnet zu geselligen Momenten
und zu Fischgerichten, auch fetten Fischen,
ersten Gangen, Kase und Fleisch, und nicht nur
zu weiflem Fleisch.

Boden:
flach, Kiessubstrat bedeckt mit Erdmaterial

Erziehungssystem: Verandertes Sylvoz
Dichte: 3000 Pflanzen pro Hektar

Lese: von Hand

Flaschen: 0,751; 1,5 |

Weinbereitung:

Maischegérung, sanfte Pressung, statische
Klérung, erste Garung bei 16 Grad und
Reifung auf dem Hefesatz des Grundweins 6
Monate lang, zweite Garung im Autoklav mit
einer Pause von 10 Monaten auf den Hefen,
Reifung in der Flasche fir 2 Monate.

Soc. Agr. Stocco di Stocco Andrea e C. s.s.
Via Casali Stocco, 12 - 33050 Bicinicco (UD) Italy

vinistocco.it

info@vinistocco.it - tel +39 0432 934906



